A HAINISCH
K AFFEE

www.kaffeeland.at

Siebtrager
2-3 (fein)

Kaffee: 10 g
Wasser: 30 ml
Temp.: 93 °C
Zeit: 30 sec

‘ . E

Vollautomat Aero Press
3,5 (mittelfein) 5 (mittel)
Kaffee: 16 g Kaffee: 18 g
Wasser: 100 ml Wasser: 220 ml
Temp.: 93 °C Temp.: 80 °C
Zeit: 30 sec Zeit: 60 sec

Syphon French Press Cold Brew
6-7 (mittel) 8 (grob) 8 (grob)
Kaffee: 15 g Kaffee: 25 g Kaffee: 100 g
Wasser: 20% ml Wasser: 350 ml Wasser: 1.000 ml
Temp.: 95 °C Temp.: 93 °C Temp.: kalt
Zeit: 2 min Zeit: 4 min Zeit: min. 12h
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Kaffee-Zubereitungsarten

Kaffeemenge, Mahlgrad und Dichte des Kaffeemehls steuern den Briihvorgang und miissen entsprechend angepasst werden.
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Ibrik / Cezve
< 1 (sehr fein)
Kaffee: 10 g
Wasser: 60 ml
Temp.: 98 °C
Zeit: 4 min

Mahlgrad
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Espresso-

kannchen
4 (mittelfein)
Kaffee: Sieb flllen
Wasser: bis Ventil
Temp.: 99 °C
Zeit: 3 min
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Kaffee- Handfilter Chemex Perkolator
maschine  6-7 (mitte]) 7,5 (mittelgrob) 8 (grob)

6 (mittel) Kaffee: 20 g Kaffee: 25 g Kaffee: 65 g
Kaffee:65g ~ VWasser:300 ml — Wasser: 400 ml wasser: 1.000 ml
Wasser: 1.000 m| 1emp.: 93 °C Temp.:93°C  Temp.: 99 °C
Temp.: 95 °C Zeit: 3 min Zeit: 4 min Zeit: 4 min
Zeit: 4 min

Kaffee = Kaffeemenge ... Wasser = Wassermenge ... Temp. = Wassertemperatur ... Zeit = Kontaktzeit
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Karlsbader

Kanne
9 (sehr grob)

Kaffee: 22 g
Wasser: 350 ml
Temp.: 93 °C

Zeit: 4 min



